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CURSO DE GRADUACAO EM FARMACIA
PLANO DE ENSINO

COMPONENTE CURRICULAR CARGA HORARIA PERIODO:
Garantia da Qualidade Telrica | Pratica | Extensdo | Total | 10°/2024.2
50h 18h - 68h

PROFESSOR RESPONSAVEL: Silvia Menezes de Faria Pereira

EMENTA:

Introducéo a Qualidade na cadeia produtiva dos alimentos. Sistema de Gestdo. Caracterizagéo
das Ferramentas utilizadas no controle da qualidade: Boas praticas de fabricacdo (BPF).
Aplicacdo dos Padrbes de identidade e qualidade. Definicho dos Requisitos higiénico-
sanitarios da industria de alimentos. Descricdo dos Procedimentos Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO). Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC). Estudo das
Normas nacionais e internacionais. Investigacédo sobre a Legislacéo de alimentos. Definicdo de
Auditorias técnicas e certificacfes especificas.

OBJETIVOS:
e Analisar os aspectos envolvidos no controle de qualidade de alimentos

e Conhecer as Ferramentas utilizadas no controle da qualidade: Boas praticas de
fabricacéo (BPF), APPCC.

e Aprender e correlacionar os Padrbes de identidade e qualidade, com a legislacao
vigente.

e Conhecer as Legislacbes de Alimentos.

e Conhecer as normas nacionais e internacionais de producao de alimentos e no controle
de qualidade;

e Organizar o departamento de controle de qualidade de alimentos;

e Avaliar os sistemas implantados, as etapas e os itens de producao, certificacdes.

UNIDADES DE ENSINO:
Unidade I: Qualidade na cadeia produtiva dos alimentos:
» Conceitos e evolucao da qualidade;
+ Sistemas de gestéo da qualidade: Manual da qualidade.

Unidade II: Manuseio da Legislacao de alimentos:
* Legislagéo e controle de alimentos no Brasil e no mundo;
* Legislagao brasileira: Padrdes de identidade e qualidade;
» Padrdes microbiologicos de alimentos;
+ Aditivos em alimentos;
» Registro e rotulagem e rotulagem nutricional de alimentos.

Unidade Ill: Requisitos higiénico-sanitarios da industria de alimentos:
* Ambientes e instalagcbes de processamento de alimentos;
* Higiene dos manipuladores de alimentos
+ Fundamentos de higiene na industria de alimentos: Definigcbes; Perigos de natureza
biologica, quimica e fisica; Propriedades e mecanismos de acdo de agentes
detergentes e sanitizantes; sanificacao
 Boas Praticas de Fabricacdo (BPF): Historico, conceito e importancia; Legislacédo
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relacionada; Boas praticas na cadeia produtiva (campo, industria, laboratério); Etapas
de implantacao

* Procedimento Padrédo de Higiene Operacional (PPHO) / Procedimento Operacional
Padrédo (POP): Conceito e importancia; Legislacéo relacionada; Etapas de implantacao

Unidade IV: Analise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC):

» Histdrico, conceitos e importancia; Legislacdo relacionada; Etapas de Implantacdo do
Sistema APPCC

* Normas ISO de interesse a agroindustria de alimentos: Normas ISO 9000 e 22000 e
14000: Historico, conceito e importancia; Etapas de implantacdo, certificacdo e
manutencao da certificacao.

* OQutras ferramentas de qualidade: Programas 5S, Ciclo PDCA: Historico, conceito e
importancia, Diagrama de Causa e Efeito.

« Certificacdes especificas de produtos de interesse a industria de alimentos

METODOLOGIA DE ENSINO:
Atividades Remotas. Aulas expositivas dialogadas. Atividade de busca ativa. Estudos em
grupos. Seminarios. Atividades integradoras com outros componentes curriculares.

DESCRICAO DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO

N&o se aplica

BIBLIOGRAFIA BASICA (Revisado):

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010. 320 p.

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010. E-book. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788536323473/cfi/0!/4/2@100:0.00. Acesso
em: 16 set. 2024.

DIAS, Juliane (coord.). Implementacdo de sistemas da qualidade e seguranca dos
alimentos, v. 1. Londrina, PR: Midiograf, 2010. 130, [12] p.

DIAS, Juliane (coord.). Implementacdo de sistemas da qualidade e seguranca dos
alimentos, v. 2. Londrina, PR: Midiograf, 2012. 138 p.

RIEDEL, Guenther. Controle sanitario dos alimentos. 3. ed. Sdo Paulo, SP: Atheneu, 2005.
455 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (Revisado):

FRANCO, Bernadette Dora Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos
alimentos. S&o Paulo, SP: Atheneu, 2008. 182 p.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria lzabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos,
treinamento de recursos humanos. 4. ed. rev. atual. Barueri, SP: Manole, 2011. 1034 p.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos. 7. ed. rev. e atual. Santana do Parnaiba, SP: Manole, 2024. E-book.
Disponivel em:



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788536323473/cfi/0!/4/2@100:0.00

roen | M
e Medicina
“ pn 4 de Campos

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788520454176/cfi/0!/4/2@100:0.00.
Acesso em: 16 set. 2024.

SALINAS, Rolando D. Alimentos e nutri¢cdo: introducdo a bromatologia. 3. ed. Porto Alegre,
RS: Artmed, c2002. 278 p.

TONDO, Eduardo César; BARTZ, Sabrina. Microbiologia e sistemas de gestdo da
seguranca de alimentos. Porto Alegre, RS: Sulina, 2012. 263 p.

Periodico

FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY = CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.
Campinas, SP: Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, 1981- ISSN1678-
457X versdo online. Trimestral. Disponivel em: http://www.scielo.br/scielo.php?s
cript=sci_issues&pid=0101-2061&Ing=pt&nrm=iso. Acesso em: 12 set. 2024.

Fundagio Benedito Pereira Nunes | CNPJ 28.964.252/0001-50 | Mantenedora da Faculdade de Medicina de Campos, Hospital Escola Alvaro Alvim e Centro de Salide Escola de Custodépolis.
Faculdade de Medicina de Campos | CNPJ 28.964.252/0002-30 | Avenida Alberto Torres, 217, Centro, Campos dos Goytacazes/RJ | CEP 28035-581 | 22 2101.2929 | fme@fbpn-campos.com.br | www.fme.br | CEBAS - Certificagdo de Entidade
Beneficente de Assistécia Social nas Areas de Educacdo e Salde vide Portaria SAS/MS n° 106 de 29/03/2022 — DOU 07/04/2022. Reconhecimento pelo Decreto Federal n® 71.814 de 07/09/1973. Recredenciado pela Portaria n® 766 de 18/09/2020.


https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788520454176/cfi/0!/4/2
mailto:/0!/4/2@100:0.00
http://www.scielo.br/scielo.php?s
http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_issues&pid=0101-2061&lng=pt&nrm=iso

